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Gemischter oder Griiner Salat
Insalata mista o verde G,
Mixed or green sa lad

14.00/12.50

Rindstartar 70 g mit Toast
Tartar di Manzo 70 g con Toast
Beef tatare 70 g withToast

24.00

Miisslisalat mit ﬂzun_ﬁs'c/z, Eiern und Oliven

Insalata di valeriana con tonno, uova e olive
Lamb’s lettuce with tuna, €ggs, and olives

17.00

Griiner Salat mit Hihnchen, Crotitons, Parmesanspinen und Zitronenvinaigrette
Insalata verde con po//o, crostini di pane, scag/[e di parmigiano e vinaigrette al limone
Green salad with chicken, croutons, Parmesan sha vings, and lemon vinaigrette

25.00

Sciatt ~ Gebackene Kisebéllchen mit Bresaola
Sciatt — Polpette dli formaggio fritte con bresaola
Sciatt — Fried cheese balls with Bresaola

18.00




Thunfisch-Tartar, Guacamole, Ponzu-Sauce, Wakame-Algen und Brotchips

Tartare di tonno, guacamo/e, salsa ponzu ,a{g/ze wakame e c/z[ps di pane
Tuna tartare, gzmczzmo/& ponzu sauce, wakame seaweed, and bread Ccrisps

26.00

Sommerlicher Kohlsalat mit Gurken, Riesenbohnen, roten Zwiebeln,
Fenchel, Granatapfel und zerbrockeltem Feta
Insalata estiva di cavolo con cetriolo, fa ve, cz}ao//a rossa, ﬁnocc/ub, me/ogmno e ﬁfa sbriciolata
Summer slaw with cuc‘umbc’ml /1 va beans, red onions, ﬁ?nnc’/, pomegranate, and c‘nr{mé/c’a//é[a

22.00

Warmer Hirschsalat mit Triiffelvinaigrette, Kopfsalat, Apfel und Radlieschen

Insalata di cervo fz’ep[da con vinaigrette al z‘ar[ujﬁ Kezf[uga, mele e ravanell
Warm venison salad with z‘mﬂ/c vinaigrette, lettuce, az/ap/c’s, and radishes

32.00

Selas dom Dlppontaff’ ® Qlgppo dalla pentola

Biindner Gerstensuppe

Zuppa; d'orzo dei G rigion(
Grisons barley soup
12.50
Engadiner Heusuppe (Crémesuppe aus frischem Heu)
Zuppa di fieno dell Engadina (Zuppa cremosa fatta con fieno fresco)
Hay cream soup from Engadin (cream soup made of fresh hay)

14.00




DBindner Qegialisiton ® fpecialitis grigioncsi
&m becialities

Engadliner Krautpizokels
Grosse .S,’vé'zfz/i mit Rohschinken, Speck, Wirsing und Rahmsauce
Grandli Spétzli con prosciutto crudo, pancetta, verza e salsa alla panna
Large Spétzle with raw ham, bacon, cabbage and cream sauce

18.00/25

Capuns «Sursilvans»
/l/hngo/d— Wickel in Milch-Bouillon gekocﬁz‘, mit Tmckenﬂeisc/z und Kise iiberbacken
Involtini di bietola cotti in brodo al latte, con carne secca e gratinati a%rmagg[o
Swiss chard rolls cooked in milk broth, topped with dry-cured meat and cheese

19.50/28

Capuns «Sursilvans» Vegetarisch Y
Capuns «Sursilvans» Vegetariano
Capuns Sursilvansy vegelarian
C

18.00/25

Veltliner Pizzoccheri
Spiitzle aus Buchweizenmeh! mit Wirsing, Kartoffeln, Salbeibutter und Kiise \[
Pasta dlﬁr[na di grano saraceno con verza, patate, burro alla salvia e ﬁmzagg[o
Buckwheat pasta with savoy, potatoes, sage butter and cheese

19.50/28.00




Rosti mit Spiegelei
Résti e uova al tegamino
Rosti with fried eggs
24.50
Rosti mit Speck, Berghkiise und Spiegelei
Rosti con speck, ﬁnnagg[o di montagna e uovo al tegamino
Rosti with bacon, mountain cheese, and ﬁ/w/ ego

2850

Rosti mit Raucherlachs und Sauerrahm-Klecksen

Réisti con salmone affumicato e panna acida

Rosti with smoked salmon and c/o//ops OJF sour cream

29.50

Mezze Maniche mit Wildragout
Mezze maniche con r.;zgz‘t di cervo
Mezze maniche with wild vension ragu

31.00

Steinpilz-Wurst-Risotto
Risotto fimg/z [ porcini e salsiccia
Porcini mushroom and sa usage risotto

29.00

Vegan * Vegano - Vegan (\%\{ﬂ) Vegetarisch * Vegetariano - Vegetarian v

G[u’cenﬁei - Senza Glutine * Gluten ﬁfee. Laktoseﬁfei - Senza lattosio * Lactose ﬁree 7y




(;Zg%ﬁ‘g i .@;dﬁﬁ' Y 6.(;2&: »
Doradefilet in Kartoffel-Mandel-Kruste mit knusprigem Spinat
Filetto di orata in crosta dli patate e mandorle con spinaci croccanti %))
Sea bream jf//ef in a potato-almond crust with crispy spinach
39.00
Hamburger (Rindfleisch, Bergkiise, Essiggurken, Salat. Mayonnaise) Pommes Frites
Hambw;ger (carne di manzo, férmagg[o di montagna, cetriolini, insalata, ma[onese} patatine
Bc?j%b{/:g@/’ (with mountain cheese, /o/'c/c/es, lettuce, and mzz)/(mmulsz?} served with F/’cvfw/q fries
28.00
Rinderspiess mit Speck vom Grill, Kréiuterbutter, Pommes frites und Saisongemiise
5,17[60/[1/10 di manzo e pancetta alla gn('g/tla, burvo alle erbette, patatine ﬁ[ﬁ‘e e verdure
Grilled /769% skewer with bacon, herb butter, French ﬁ"/'c’s, and seasonal ngfe[dé/es
39.00
Zarte Rehschnitzel mit Wacﬁ/zo/dqrjus; ﬁamgemac/zfen Buf[erspé'&'/i und Rotkraut
SCa/oppma di caprzb/o con salsa dz'gmepro, Spé'éz/[a/ burro ﬁfﬁ (n casa e crauti rosst
Venison c’SL‘ei/()/Uc’ with 2 juniper jus, homemade butter spd’[z/c’, and red cu/jédge
47.00
Hirschpfeffer mit Polenta Taragna, Steinpilzen und Rothraut
Salmi di cervo con po/em‘a taragna, ﬁtngﬁ[ porcini e crauti rossi
Venison salmi with laragna po/mfzz, porcini mushrooms, and red c’;z/aédge
42.50
Gegrilltes Angus-Filet mit Saisongemiise und Pommes frites
Filetto di Angus alla griglia con verdure di stagione e patate fritte
Grilled Angus ﬁyfc’f with seasonal V@gc[ﬁb/c’s and French ﬁ,’l'C’.S’

49.00




Heisse Stein Rind mit Saisongemiise und Pommes frites
Manzo su pletra calda con verdure di stagione e patate ﬁ[z‘fe
Hot stone beef with seasonal vegetables and French fries
48.00
Heisse Stein Lamm mit Saisongemiise und Pommes frites
Agnello su pietra calda con verdure di stagione e patate fritte
Hot stone lamb with seasonal vegetables and French fries
47.00
Heisse Stein Reh mit Saisongemiise und Pommes frites
Capriolo su pietra calda con verdure d stagione e patate fritte
Hot stone venison with seasonal ngcz‘azb/es and French fries
48.00
Heisse Stein Mix (Rind, Lamm,Reh) mit Saisongemiise und Pommes frites
Mix di carne su pletre calde ( ‘manzo, agne//o, cen/o} con verdure di stagione e patate ﬁ[l‘fe

Hot stone mix (! bc’c’j ‘lamb, venison) with seasonal che[aé/@s and French /7;1'c’s

48.00
Rindfleisch Schweiz / Schweiz Swiss Prim
Gefliigel Frankreich / Schweiz
Wild Schweiz / Osterreich / Deutschland
Lamm Schweiz
Kalbfleisch Schweiz
Dorade Atlantic
Tintenfisch Westlicher Pazifischer Ozean

Unsere Service-Mitarbeitenden konnen lhnen gerne Auskunft iiber diie genauen Inhaltsstoffe der einzelnen Gerichte geben.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8,1 % Mehrwertsteuer




Gletscherfondues ® Fondutn del ghiacoiaio
Glacior fonduos

Original
Kise-Fondue

Fonduta oﬁﬁm&gg[o
Cheese fondue

33.00

Bergfeuer
Fondue mit Chili

Fonduta oﬁﬁm&gg[o con peperoncino , )
Cheese fondue with chili

34.00

Romantik
Fondue mit Champagner und Triiffel
Fondluta di formaggio con champagne e tartufo

Cheese fondue with c’/751177/7z{g77¢) and truffle

45.00

Spaghetti mit Gemiiseragout, Seitan und Cashew-Safran-Sauce
=8
Spaghetti con ragut di verdure, seitan e salsa di anacard, allo zafferano Reeh

Speig/ﬂ,’['/'/' with ngc’/z{/a/c’ /fzing‘{, settan, and azs/%’u/—s’gif/fvn sauce

23.00




Fischstibchen mit Gemiise

Bastoncini di pesce con verdura

Fish sticlkes with ngc’[;—zé/es i e v
16.00 MARGUN
Hornli mit Gehacktem und Apfelmus
Cornetti con ragu. di carne e composta di mela
Macaroni with sauce bolognaise and apple compote
15.00
Spaghetti mit Tomatensauce
Spaghetti al pomodoro
Spdg/q etti with tomato sauce
15.00
Chicken Nuggets mit Pommes frites und Gemiise
Chicken nuggets con patatine ﬁ[[z‘e e verdure
Chicten nuggets with French fries and vegetables
16.00
Paniertes Schnitzel (Schwein) mit Pommes frites und Gemiise
Cotoletta alla milanese (maiale) con patatine fritte e verdura
Breaded cutlet (por/e) with French ﬁ/es and ng‘dzz/a/es

17.50




Digga

// /7 5 /(/!) oo ® mil Samalensauwce ® with Samale G%///W

Margherita
Tomate, Mozzarella, Basiliktum
Pomodoro, mozzarella, basilico
Tomato, mozzarella, basil

76.00

Marinara
Tomate, Knoblauch, Oregano, Basilikum
Pomodoro, ag/tb, origano, basilico
Tomato, gar/[c; oregano, asi/

18.00

Napoli
Tomate, Mozzarella, Sardellen, Basilibum
Pomodoro, mozzarella, acczitg/ze, basilico
Tomato, mozzarella, anchovies, basil

18.00

Diavola
Tomate, Mozzarella, pikante Salami
Pomodoro, mozzarella, salame plccante
Tomato, mozzarella, spicy salami

20.00




Prosciutto E Funghi
Tomate, Mozzarella, Schinken, Champignons
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, f[mg/z[
Tomat 0, 17’102251/’0/ /(.‘l, /I[l/??, m LlS/I/"OU/’HS

21.00

Quattro Stagioni
Tomate, Mozzarella, Schinken, Artischocken, Oliven, C/lampt"gnom
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, carc[oﬁ olive, ﬂng/z[

Tomat. 0, 1’}702221/”0//21, /751/77, art /'C/70/<’CS, 0//’1/.{’5,, /77LIS/II"00/7'75

24.00

Tonno E Cipolla
Tomate, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln
Pomodoro, mozzarella, tonno, cz}ao//e
Tomato, mozzarella, tuna, onions

22.00

Parmigiana
Tomate, Mozzarella, Auberginen, Parmesan, Burrata
Pomodoro, mozzarella, melanzane, parmigiano burrata
Tomato, mozzarella, 5111/7(7}]’/}765, parmesan, burrata

26.00




% Dianclhe ® chine @:%/(z/ﬂ//o’(///(*() ® Jithout Temate G’?"'(‘///(w

Boscaiola
Mozzarella, Salsiz, Champignons
Mozzarella, salsiccia, ﬁng/z[
Mozzarella, sausage, mushrooms

23.00

Fiori Di Zucca
Mozzarella, Zucchinibliiten, Sardellen, Oliven
Mozzarella, fiori di zucca, acciughe, olive
Mozzarella, courgette flowers, anchovies, olives

25.00

Engadiner
Mozzarella, Trockenfleisch, Rucols, Burrata
Mozzarella carne secca, rucola, burrata
Mozzarella, dried meat, vocket, burrata

26.00

Margun
Mozzarella, Steinpilze, Kircherbsen, Rosmarin, Basilikum und lardo
Mozzarella, funghi porcini, ceci, rosmarino, basilico e lardo
Porcini mushrooms, chickpeas, rosemary, basil and sliced lard

27.00




Ortolana
Mozzarella, Gemiise
Mozzarella, verdure miste
Mozzarella, vegetables

1900

Quattroformaggi
Mozzarella, Grottino, Grana Padano, Gorgonzola
Mozzarella, Grottino, Grana Padano, Go;;gonzo/ez

Mozzarella, Grottino, Grana Padano, Gozgonzo/az

23.00

L'estiva
Rohschinken, Cherrytomaten, Rucols, Grana Padlano
Crudo, pomodor[m; rucola, Grana Padano
Ham, Cherry Tomatoes, Rocket, Grana Padano

24.00

La focaccia
Focaccia, Rosmarin, ol und lardo
Focaccia, rosmarino, olio e lardo
Focaccia, rosemary, ot and sliced lard

16.00




Oessere

Créme brilée

12.00

Semifreddo mit Beeren und Mascarpone, Schokoladen-Erdbeer-Crumble
Semﬁea/do con ﬁuz‘z‘[ di bosco e mascarpone, crumble di cioccolato e ﬁago/e
S@mﬁ@o/f/o with berries and mascarpone, chocolate-stra wécmy crumble

14.00

Apfelstrudel mit Vanillesauce
Strudel di mele con salsa alla vaniglia
Apple strudel with vanilla sauce

15.00

Torte mit hausgemachter Himbeermarmelade, Vanilleeis und Sahne
Crostata con conféz‘fum di /&zmpomﬁfz‘a n casa, ge/m‘o alla Van{g/zla e panna
Tart with homemade rzisyabc’/f;g/ /jam, vanilla ice cream, and wh /}9/7@5/ cream

14.00

Hausgemachter Riiebli-Kuchen mit Pistazien-Eis und Rahm
Torta di carote féz‘fa n casa con ge/az‘o al pz’sz‘acc/ub epanna
Homemade carrot cake with p/'sz‘zzc/q (o ice cream and 14//7//'17/765/ cream

13.00

Hausgemachter Marronikuchen

Torta di castagne ﬁ tta in casa
Homemade chestnut cake

8.00




Glace: Vanille, Schokoladle, Pistazie, Haselnuss, Zimt, Kaffee
Gelati: Van{g/z}sz, cloccolato, p[sz‘accﬁ[o, nocciola, cannella, cqﬂe

Jece creams: vanilla, chocolate, p/'sz‘zzc/q/o, hazelnut, cinnamon, C(ﬁe

Sorbet: Erdlbeere, Orangen, Zitrone/Ingwer
Sorbetti: Frago/a, arancia, limone/zenzero

Sorbets: stra wéc’r/y, oranges, /c’mon/gz’nger

Kugel- pallina - ball
350
miz‘Sc/llzgra/lm * con panna montata - with wh ippec{ cream

1.50

s dev Denmerei ® Dalla latteria ® From the dairy

Dreierlei Schweizer Bergkése mit Friichtebro
Tris di formaggr svizzeri di montagna con pane alla frutta
Selection of three Swiss mountain cheeses with fruit bread

17.50




